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Les enjeux sont en effet multiples et colossaux : moral, éthique, nutritionnel,

sanitaire,économique, environnemental, social, sociétal.

Le gaspillage alimentaire se retrouve tout au long de la chaîne alimentaire

(Producteurs,IAA, distributeurs,ménages,restaurateurs…etc).

Il s'agit de mieux connaître ce phénomène ,de sensibiliser les consommateurs

et de multiplier les initiatives de lutte, dont celles qui engagent les dons aux

personnesdémunies.
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    Les enjeux sont en effet multiples et colossaux : moral, éthique, nutritionnel, sanitaire, économique, environnemental, social, sociétal.

    Le gaspillage alimentaire se retrouve tout au long de la chaîne alimentaire (Producteurs, IAA, distributeurs, ménages, restaurateurs…etc).

    Il s'agit de mieux connaître ce phénomène , de sensibiliser les consommateurs et de multiplier les initiatives de lutte, dont celles qui engagent les dons aux personnes démunies. 
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Définition :

Le gaspillage alimentaire correspond à 

toute nourriture destinée à la consommation 

humaine qui, à une étape de la chaine 

alimentaire, est perdue, jetée ou dégradée.  
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Définition :

     Le gaspillage alimentaire correspond à toute nourriture destinée à la consommation humaine qui, à une étape de la chaine alimentaire, est perdue, jetée ou dégradée.  
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Répartition du gaspillage sur la chaine alimentaire: 

(Etude ADEME, 2016)

Si le consommateur est souvent le premier  à être pointé du doigt,  la 

question du phénomène du gaspillage concerne l’ensemble des acteurs 

et filières de l’alimentation. Ce gâchis se répartit comme suit:



32% pour la production agricole;



21% pour la transformation;



14% pour la distribution;



14% pour la restauration (collective et commerciale);



19% pour la consommation à domicile.
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Répartition du gaspillage sur la chaine alimentaire: 

(Etude ADEME, 2016)



       Si le consommateur est souvent le premier  à être pointé du doigt,  la question du phénomène du gaspillage concerne l’ensemble des acteurs et filières de l’alimentation. Ce gâchis se répartit comme suit:



 32% pour la production agricole;

21% pour la transformation;

14% pour la distribution;

14% pour la restauration (collective et commerciale);

19% pour la consommation à domicile.
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Le gaspillage alimentaire

Sur milads d tonnes.
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A la production







image6.png







image7.png

A la distribution







image8.png

( A la consommation dans
les foyers
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A la consommation en restauration
collective scolaire et universitaire
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A la production 



Inadéquation entre production et prévision de vente



Calibrage des produits 



Perte/ chute et dysfonctionnement dus aux machines





.

Surplus lies à un changement de recette d’emballage ou de gamme

Crises sanitaires telle que celle de la vache folle ou de la grippe aviaire
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A la production 

Inadéquation entre production et prévision de vente

Calibrage des produits 

Perte/ chute et dysfonctionnement dus aux machines

 

.



 

  Surplus lies à un changement de recette d’emballage ou de gamme

 Crises sanitaires telle que celle de la vache folle ou de la grippe aviaire
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A la distribution 



Pertes dues au transport: détérioration due à la manutention ou 

aux consommateurs



Invendu en magasin: pour raison de qualité de production 

inefficace, de conditions météorologiques



Retrait des produits alimentaires non conformes 

commercialement (problèmes d’étiquetage)
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  A la distribution 

Pertes dues au transport : détérioration due à la manutention ou aux consommateurs

Invendu en magasin : pour raison de qualité de production inefficace, de conditions météorologiques

Retrait des produits alimentaires non conformes commercialement (problèmes d’étiquetage)
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Les causes du gaspillage alimentaire
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A la consommation dans 

les foyers



Modification des rythmes de vie 



Valeur accordée au produit, le fait d’être dans une société d’abondance (oubli 

des années de pénuries) rend la population moins sensible au gaspillage



Mauvaise gestion en termes de stockage et de conservation 



Absence de planification des courses 



Mauvaise gestion des proportions en cuisine 



Refus d’achat de produits non calibrés, tâchés ou déformés 



Achat d’une quantité de produits supérieure aux besoins du ménage dû aux 

offres 
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A la consommation dans les foyers

Modification des rythmes de vie 

Valeur accordée au produit, le fait d’être dans une société d’abondance (oubli des années de pénuries) rend la population moins sensible au gaspillage

Mauvaise gestion en termes de stockage et de conservation 
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Les causes du gaspillage alimentaire
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A la consommation en restauration 

collective scolaire et universitaire



Mauvaise gestion de la fluctuation des effectifs 



Les quantités servies non ajustées 



La mauvaise gestion des stocks et organisation en cuisine



Le temps pour déjeuner est en général trop court 



La valeur accordée à la nourriture 



Les préférences culturelles ou personnelles des convives



L’absence d’une organisation des réfrigérateurs et des placards
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A la consommation en restauration collective scolaire et universitaire

 

Mauvaise gestion de la fluctuation des effectifs 
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Impacts du gaspillage alimentaire
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[Impacts sur le plan environnemental ]
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Impacts sur le plan économique
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[Impacts sur le plan éthique et social ]
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Impacts du gaspillage alimentaire 

Impacts sur le plan environnemental

1- Une plus grande utilisation de fertilisants et autres produits chimiques:

si l’on

gaspille,ilestnécessairedegarantirunimportantvolumetotaldeproduction,cequiimplique

l’utilisation de grandes quantités de fertilisants, pesticides et autres produits chimiques

dérivés dupétrole. Il s’ensuit:

-

l’intoxication destravailleurs dusecteur ;

-l’épuisement progressifdusol;

-la pollution desfleuves, deslacs,desmersetdesnappesaquifères ;

-la présencedesubstances chimiques danslesaliments.
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 Impacts du gaspillage alimentaire 

Impacts sur le plan environnemental 

1- Une plus grande utilisation de fertilisants et autres produits chimiques: si l’on gaspille, il est nécessaire de garantir un important volume total de production, ce qui implique l’utilisation de grandes quantités de fertilisants, pesticides et autres produits chimiques dérivés du pétrole.  Il s’en suit:

- l’intoxication des travailleurs du secteur ;

- l’épuisement progressif du sol ;

- la pollution des fleuves, des lacs, des mers et des nappes aquifères ;

- la présence de substances chimiques dans les aliments.
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2-Émission de CO

2

et de méthane dans l’atmosphère:

ici aussi, l’augmentation des volumes de 

production cause une plus grande émission de gaz carbonique et de méthane, gaz responsables 

del’effet de serreet, par conséquent, l’augmentation de la température de l’atmosphère. Il faut 

également tenir compte du fait que les émissions ont lieu à trois moments différents, tout d’abord, 

durant la phase de production, ensuite, durant le transport et, enfin, lors du traitement des déchets.

3- Augmentation du volume des déchets:

le gaspillage augmente la quantité totale des

déchets produits, ce phénomène a un impact important sur l’environnement, étant donné que

laplupartdessystèmes detraitement utilisés aujourd’huiposentdesproblèmes.
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2- Émission de CO2 et de méthane dans l’atmosphère: ici aussi, l’augmentation des volumes de production cause une plus grande émission de gaz carbonique et de méthane, gaz responsables de l’effet de serre et, par conséquent, l’augmentation de la température de l’atmosphère. Il faut également tenir compte du fait que les émissions ont lieu à trois moments différents, tout d’abord, durant la phase de production, ensuite, durant le transport et, enfin, lors du traitement des déchets. 

3- Augmentation du volume des déchets: le gaspillage augmente la quantité totale des déchets produits, ce phénomène a un impact important sur l’environnement, étant donné que la plupart des systèmes de traitement utilisés aujourd’hui posent des problèmes.
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4- Difficultés de satisfaire l’augmentation des besoins alimentaires dus à l’accroissement

démographique:

les démographes prévoient que la population mondiale atteindra son pic

maximum en

2050

; après cette date, elle commencera à décroître. En chiffres, on estime que

notre « petite planète » accueillera

plus de 7 milliards de personnes

d’ici 2050, avec une

demandealimentaire de70%plusélevée quelademandeactuelle.

Leproblèmeestquesi,d’ici 2050,nouscontinuons

àgaspiller autant,nousseronsobligés d’augmenter

la production alimentaire afin de subvenir aux besoins d’une population mondiale croissante, ce

quiaugmentera les effetsnéfastes.

Au contraire, en réduisant le taux de gaspillage, nous pourrons maintenir les effets de

l’augmentation delademandealimentaire dansdeslimites acceptables

.
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4- Difficultés de satisfaire l’augmentation des besoins alimentaires dus à l’accroissement démographique: les démographes prévoient que la population mondiale atteindra son pic maximum en 2050 ; après cette date, elle commencera à décroître. En chiffres, on estime que notre « petite planète » accueillera plus de 7 milliards de personnes d’ici 2050, avec une demande alimentaire de 70% plus élevée que la demande actuelle.



           Le problème est que si, d’ici 2050, nous continuons 

à gaspiller autant, nous serons obligés d’augmenter 

la production alimentaire afin de subvenir aux besoins d’une population mondiale croissante, ce qui augmentera les effets néfastes. 

             Au contraire, en réduisant le taux de gaspillage, nous pourrons maintenir les effets de l’augmentation de la demande alimentaire dans des limites acceptables.
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5- La crise de l’eau: au niveau mondial, la filière agro-alimentaire utilise

environ 70% des ressources disponibles en eau. Il semble donc évident que les

gaspillages et les habitudes alimentaires, de plus en plus « hydrovores »,

accentuent fortement le manque d’eau dû au réchauffement global, à la

pollution de nombreux bassins hydriques, à l’augmentation de la demande de la

part des économies émergentes et aux problèmes de pertes dans les réseaux

d’adductiond’eau.
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5- La crise de l’eau: au niveau mondial, la filière agro-alimentaire utilise environ 70% des ressources disponibles en eau. Il semble donc évident que les gaspillages et les habitudes alimentaires, de plus en plus « hydrovores », accentuent fortement le manque d’eau dû au réchauffement global, à la pollution de nombreux bassins hydriques, à l’augmentation de la demande de la part des économies émergentes et aux problèmes de pertes dans les réseaux d’adduction d’eau.

 

 











image3.png

uub






image4.jpeg







image5.jpeg







image6.jpeg







image1.png









e <

C e






image17.emf

Diapositive_Microsoft_Office_PowerPoint17.sldx






image3.png

uub






image4.jpeg







image1.png














image18.emf
Impacts sur le plan économique

1-Diminution du revenu disponible: si nous dépensons de l’argent pour acheter

de la nourriture et qu’ensuite, nous ne la mangeons pas, cet argent n’est plus

disponible pour subvenir à d’autres besoins (logement, instruction, santé,

habillement, etc.), ce qui peutnuire àla qualité de lavie et engendrer des effets de

distorsionsurl’économie engénéral.
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Impacts sur le plan économique 

1-Diminution du revenu disponible: si nous dépensons de l’argent pour acheter de la nourriture et qu’ensuite, nous ne la mangeons pas, cet argent n’est plus disponible pour subvenir à d’autres besoins (logement, instruction, santé, habillement, etc.), ce qui peut nuire à la qualité de la vie et engendrer des effets de distorsion sur l’économie en général.
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REPUBLIQUE ALGERIENNE DEMOCRATIQUE ET POPULAIRE

MINISTERE DU COMMERCE

DIRECTION DU COMMERCE 

DE LA WILAYA DE TIZI-OUZOU
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2-Consommation inutile d’énergie: jeter de la nourriture encore comestible

revient à gaspiller deux fois en terme d’énergie, car celle qui est contenue dans le

produit est perduede même que celle qui a étéutilisée au moment de laproduction.

Cette perte devient triple lorsqu’il est nécessaire de dépenser de l’énergie

supplémentairelorsdutraitementdesalimentsdevenusdesdéchets.

3-Coût plus important du traitement des déchets: le gaspillage alimentaire

entraîne une grande quantité dedéchets qui pourraitêtreévitée et dont le traitement

contribue à maintenir un coût important du service, ainsi qu’un niveau de taxation

élevé.
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2-Consommation inutile d’énergie: jeter de la nourriture encore comestible revient à gaspiller deux fois en terme d’énergie, car celle qui est contenue dans le produit est perdue de même que celle qui a été utilisée au moment de la production. Cette perte devient triple lorsqu’il est nécessaire de dépenser de l’énergie supplémentaire lors du traitement des aliments devenus des déchets.





3-Coût plus important du traitement des déchets: le gaspillage alimentaire entraîne une grande quantité de déchets qui pourrait être évitée et dont le traitement contribue à maintenir un coût important du service, ainsi qu’un niveau de taxation élevé.
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Impacts sur le plan éthique et social

1-Problème de la faim dans le monde: selon l’Organisation Mondiale de la 

Santé, environ 870millions de personnes (soit 1 personne sur 8) ne mangent pas 

assez pour être en bonne santé. Ce qui est inacceptable si l’on considère les 

progrès technologiques et la capacité actuelle de production de l’agriculture 

industrielle.

Si l’on considère également qu’environ un tiers de la production alimentaire

mondiale termine à la poubelle, il est évident qu’une forte réduction du

gaspillage et qu’une politique attentive en matière de répartition des ressources

alimentaires disponibles pourraient redimensionner drastiquement le

problème delafaim danslemonde.
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Impacts sur le plan éthique et social 

1-Problème de la faim dans le monde: selon l’Organisation Mondiale de la Santé, environ 870 millions de personnes (soit 1 personne sur 8) ne mangent pas assez pour être en bonne santé. Ce qui est inacceptable si l’on considère les progrès technologiques et la capacité actuelle de production de l’agriculture industrielle.

Si l’on considère également qu’environ un tiers de la production alimentaire mondiale termine à la poubelle, il est évident qu’une forte réduction du gaspillage et qu’une politique attentive en matière de répartition des ressources alimentaires disponibles pourraient redimensionner drastiquement le problème de la faim dans le monde. 
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2-Mauvaise qualité de l’alimentation des couches les plus défavorisées de la

population:

le phénomène du gaspillage alimentaire contribue à maintenir un niveau

élevé de la demande et, par conséquent, celui qui gère l’offre peut fixer des prix à

un niveau moyen, voir même élevé. Ceci vaut principalement pour les produits de

qualité qui deviennent de moins en moinsaccessibles auxcouches de lapopulation

qui, suite aux effets de la crise, font désormais partie de la catégorie des

«nouveauxpauvres».
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2-Mauvaise qualité de l’alimentation des couches les plus défavorisées de la population: 

         le phénomène du gaspillage alimentaire contribue à maintenir un niveau élevé de la demande et, par conséquent, celui qui gère l’offre peut fixer des prix à un niveau moyen, voir même élevé. Ceci vaut principalement pour les produits de qualité qui deviennent de moins en moins accessibles aux couches de la population qui, suite aux effets de la crise, font désormais partie de la catégorie des « nouveaux pauvres ».  
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Moyens de lutte contre le gaspillage 

alimentaire 



Adoptez un système de réservation



Utilisez les produits dont la date de péremption est la plus proche



Réduisez la durée de stockage des produits 



Inspectez  régulièrement les températures de réfrigération et congélation
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Moyens de lutte contre le gaspillage alimentaire 

Adoptez un système de réservation



Utilisez les produits dont la date de péremption est la plus proche



Réduisez la durée de stockage des produits 



Inspectez  régulièrement les températures de réfrigération et congélation
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HALTE AU GASPILLAGE ALIMENTAIRE !
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

Planifiez les repas en fonction des stocks



Proposez la possibilité de prendre une «petite portion»



Participer à la quantification du gaspillage alimentaire



Accompagner les acteurs de la restauration collective d’un territoire donné 

dans des opérations de prévention du gaspillage alimentaire et de don 

alimentaire


Diapositive_Microsoft_Office_PowerPoint23.sldx
Planifiez les repas en fonction des stocks



Proposez la possibilité de prendre une « petite portion »



	Participer à la quantification du gaspillage alimentaire



Accompagner les acteurs de la restauration collective d’un territoire donné dans des opérations de prévention du gaspillage alimentaire et de don alimentaire
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REPUBLIQUE ALGERIENNE DEMOCRATIQUE ET POPULAIRE

MINISTERE DU COMMERCE

DIRECTION DU COMMERCE 

DE LA WILAYA DE TIZI-OUZOU

Organise  

Une Semaine de la Qualité

 du 12 au 18 Mars 2018
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

Développer des dispositifs de récupération, de transformation et de don des 

invendus sur les marchés alimentaires publics



Eduquez les jeunes générations avec des contes.«Jeter moins, c’est manger 

mieux»



Soutenir et participer à des actions de sensibilisation du grand public.
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Développer des dispositifs de récupération, de transformation et de don des invendus sur les marchés alimentaires publics



Eduquez les jeunes générations avec des contes. « Jeter moins, c’est manger mieux »



Soutenir et participer à des actions de sensibilisation du grand public.
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Le gaspillage alimentaire durant le mois de ramadhan

En dépit des campagnes de sensibilisation, de la cherté de la vie et d’un pouvoir 

d’achat en perpétuelle chute,   l’ONS (Organisation nationale des statistiques) 

rapporte que prés de 500 milliards de centimes en denrées alimentaires chaque 

année  sont gaspillés dont 60% de ces produits sont majoritairement de première 

nécessité et subventionnés par l’état.

L’algérien n’a pas encore rompu avec cette mauvaise habitude (gaspillage) qui revient 

en force, notamment durant le mois sacré du Ramadhan, ou des quantités abondantes 

d’aliments en tous genres finissent généralement dans des poubelles  
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Le gaspillage alimentaire durant le mois de ramadhan



   En dépit des campagnes de sensibilisation, de la cherté de la vie et d’un pouvoir d’achat en perpétuelle chute,   l’ONS (Organisation nationale des statistiques) rapporte que prés de 500 milliards de centimes en denrées alimentaires chaque année  sont gaspillés dont 60% de ces produits sont majoritairement de première nécessité et subventionnés par l’état.



L’algérien n’a pas encore rompu avec cette mauvaise habitude (gaspillage) qui revient en force, notamment durant le mois sacré du Ramadhan, ou des quantités abondantes d’aliments en tous genres finissent généralement dans des poubelles  
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LE MOIS DU GASPILLAGE TIRE A SA FIN
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Conclusion

L'envergure du gaspillage alimentaire est considérable, tant par le sujet lui-même, par le

nombre d'acteurs impliqués, que par les volumes de ressources engagées et les nombreux enjeux

correspondants. Tous les paysjettent des denrées qui auraient pu être consommées, même si les

sources et les niveaux de pertes diffèrent. Le gaspillage alimentaire est en réalité une

problématiquecomplexecarilconstitueunethématiquecentraleomniprésenteàtouslesstadesde

lachaînealimentaire.

En effet, il est nécessaire de maîtriser de nombreux sujets très variés pour mieux l'aborder :

règlementation, nutrition, logistique, sociologie de l'alimentation, management des équipes, aide

alimentaire et filière déchets, etc. Il s'insère aussi en creux dans tous les projets liés à

l'alimentation.

Il importe de mener ces actions en gardant à l'esprit l'objectifde réduire le gaspillage sur

l’ensemble delachainealimentaire ,quecesoit parlaprévention oulavalorisation.

L’atteinte de cet objectif dépend de la mobilisation de tous: des professionnels mais 

également des consommateurs qui peuvent avoir un impact réel en adoptant de nouvelles 

pratiques de consommation. 
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Conclusion



       L'envergure du gaspillage alimentaire est considérable, tant par le sujet lui-même, par le nombre d'acteurs impliqués, que par les volumes de ressources engagées et les nombreux enjeux correspondants. Tous les pays jettent des denrées qui auraient pu être consommées, même si les sources et les niveaux de pertes diffèrent. Le gaspillage alimentaire est en réalité une problématique complexe car il constitue une thématique centrale omniprésente à tous les stades de la chaîne alimentaire. 

       En effet, il est nécessaire de maîtriser de nombreux sujets très variés pour mieux l'aborder : règlementation, nutrition, logistique, sociologie de l'alimentation, management des équipes, aide alimentaire et filière déchets, etc. Il s'insère aussi en creux dans tous les projets liés à l'alimentation.

       Il importe de mener ces actions en gardant à l'esprit l'objectif de réduire le gaspillage  sur l’ensemble de la chaine alimentaire , que ce soit par la prévention ou la valorisation.

       L’atteinte de cet objectif dépend de la mobilisation de tous: des professionnels mais également des consommateurs qui peuvent avoir un impact réel en adoptant de nouvelles pratiques de consommation.  
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Les déchets alimentaires

* Quels sont les déchets alimentaires?

Les déchets alimentaires sont les restes que nous n'avons pas

mangés. Exemple: restes de repas, épluchures de légumes, de
fruits...

¢ Comment on peut les recyclés?

On les laisse pourrir, avec des vers de terres qui les transforme
en compost.

le compost est utilisé pour nourrir les plantes et faire pousser
des nouveaux légumes ou des fruits.
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LUTTE   CONTRE   LE   GASPILLAGE   ALIMENTAIRE
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Introduction:

Depuis quelques années, le gaspillage alimentaire est 

devenu un thème d'étude très prisé et un sujet d’actualité 

récurrent dans les médias.

Des tonnes d’aliments sont mises au rebut dans les 

décharges et incinérateurs quotidiennement alors que de 

plus en plus de personnes vivent sous le seuil de 

pauvreté. Mais qu’entendons-nous exactement par 

gaspillage alimentaire? Quels sont les enjeux de ce 

gâchis dont nous sommes tous victimes et 

responsables? Comment lutter efficacement contre ?      
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Introduction :

   Depuis quelques années, le gaspillage alimentaire est devenu un thème d'étude très prisé et un sujet d’actualité récurrent dans les médias.

   Des tonnes d’aliments sont mises au rebut dans les décharges et incinérateurs quotidiennement alors que de plus en plus de personnes vivent sous le seuil de pauvreté. Mais qu’entendons-nous exactement par gaspillage alimentaire? Quels sont les enjeux de ce gâchis dont nous sommes tous victimes et responsables? Comment lutter efficacement contre ?      
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